


Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

GolGappa (Pani Puri)โกลกัปปา (ปานีปูรี)

Fried puffed crisp dough balls, filled with chickpeas,
cubed potatoes & tangy, sweet & sour chutney.แป้งพองทอดกรอบ ไส้ถั่วชิกพี มันฝรั่ง และชัทนีย์รสเปรี้ยวหวานเผ็ดลงตัว

THB 99 ( 6 pieces )

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

Mixed Raitaมิกซ์ไรต้า

yoghurt mixed with Vegetable and spices.
โยเกิร์ตรสธรรมชาติผสมผักและเครื่องเทศ

THB 80

Steamed veg Momos
โมโม่ผักนึ่ง

Soft dumplings filled with vegetable stuffing.
เกี๊ยวไส้ผักนึ่ง เนื้อนุ่ม ไส้ปรุงรสกลมกล่อมทานคู่ซอสเผ็ด

THB 150 (6 pieces)

Fried veg Momosโมโม่ผักทอด

fried spiced vegetables dumplings filled. 
เกี๊ยวทอดไส้ผักรสจัด กลิ่นเครื่องเทศ กรอบนอกนุ่มในทานคู่ซอสเผ็ด

THB 195 (6 pieces)

Dahi Papdi Chaatดาฮี ปาดี ชาต

Crispy snack with yogurt, chutneys and spices.
ของว่างทานเล่นราดด้วยโยเกิร์ตกับซอสเปรี้ยวหวาน และเครื่องเทศ

THB 145

Paneer Tikka ปาเนียร์ ติกก้า

Spiced paneer cubes grilled to perfection, 
ชีสพานีร์หมักเครื่องเทศย่าง

THB 220

Chole Bhature โชเลภาทูเร่
traditional chana masala

 served with deep-fried puffed bread.แกงถั่วลูกไก่ปรุงรสเข้มข้น เสิร์ฟพร้อมแป้งทอดพองกรอบ

THB 300

mixed Saladสลัดผักสด

Fresh mixed Vegetables.
ผักสดหลากชนิด

THB 90

Plain Papadumปาปาดัมแผ่นบาง

Crispy lentil cracker - A perfect starter 
แผ่นแป้งถั่วเลนทิลอบกรอบในเตาแทนดูร์

( 3 pieces ) THB 60

Masala Papadumมาซาล่าปาปาดัม

lentil cracker topped mixed salad with masala.
แผ่นแป้งถั่วเลนทิลย่างในเตาแทนดูร์ทิลโรยหน้าด้วยอินเดียนสลัด

คลุกมาซาล่า

( 3 pieces )THB 90

VEG Samosasซาโมซ่าใส้ผัก

fried triangular Filled with spicy Vegetables
ขนมทอดสามเหลียมไส้ผักรสเผ็ด หอมกลิ่นเครื่องเทศ

THB 99 (2 Pieces)

Mixed VEG Pakorasปาโกราผักรวมทอด

crispy, tasty, mixed deep fried Vegetable 
ผักรวมทอดกรอบหอมเครื่องเทศ

THB 120

VEG STARTER

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens

natural Yoghurtโยเกิร์ตรสธรรมชาติ

Creamy yoghurt  to balance spicy dishes.
โยเกิร์ตรสธรรมชาติเนื้อเนียน ช่วยตัดความเผ็ดได้อย่างลงตัว

THB 70



Steamed Momosโมโม่ไส้ไก่นึ่ง
(Chicken)

Soft dumplings filled with
flavorful chicken stuffingโมโม่ไก่นึ่ง เนื้อนุ่ม ไส้ปรุงรสกลมกล่อม

ทานกับซอสเผ็ด

THB 150 (6 pieces)

Fried Momosโมโม่ไส้ไก่ทอด
(Chicken)

Crispy dumplings filled with
flavorful chicken stuffingโมโม่สอดใส้ไก่เข้มข้น ทอดกรอบทานกับ

ซอสเผ็ด

THB 195 (6 pieces)

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

Chicken Malai Tikkaไก่มาลัยทิกก้า
Chicken marinated in malai creamy yoghurt

and grilled in tandoor.ไก่หมักครีมซอสมาลัยและโยเกิร์ตรสธรรมชาติย่างในเตาทันดูร์

THB 250

Chicken Tikkaไก่ติกก้า
Chicken marinated in garam masala with

yogurt and grilled in a tandoor.ไก่หมักเครื่องเทศรสจัดจ้านและโยเกิร์ตสูตรพิเศษย่างในเตาทันดูร์

THB 230

Tandoori Chickenไก่ย่างทันดูรี

Marinated chicken, slow-cooked in a clay tandoor
for a smoky flavor.ไก่ไร้กระดูกหมักโยเกิร์ตและเครื่องเทศเข้มข้น ย่างไฟจนหอมกรุ่น

Half / -  THB  170
Full / -  THB 300

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

Non-VEG STARTER

ครึ่งตัว
เต็มตัว

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens



Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

P a n e e r  M a k h a n i D a l  T a d k a

D a l  M a k h a n i

( ปานีร์มาคานี่ ) ( ดาลทัดก้า )

มั นฝรั่ง แล ะดอกก ะหล่ำ ผั ด ใ นซอส เครื่ อ ง เ ทศ
ขลุ ก ขลิ ก  รสกลมกล่ อม

THB 200

C h a n a  M a s a l a

M i x e d  V E G  M a s a l a

A l o o  M u t t e r

M i x e d  D a l

( มิกซ์ เวจ มาซาล่า )

( อาลู มัตเตอร์ )

( มิกซ์ ดาล )

( ปาเนียร์ ติกก้า มาซาล่า )

แกงผั ก ร วม ใน เครื่ อ ง เ ทศ เ ข้ ม ข้ น  หอม
แล ะกลมกล่ อม  ทานคู่ ข้ า วบ าสม าติ ห รือน าน

THB 200

C L A S S I C  M A I N  V E G

P a n e e r  T i k k a  M a s a l a

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

A l o o  G o b i

( ดาล มาคานี่ )

( อลู โกบี)

แกงถั่ ว เ หลื อ งตุ๋ น  ปรุ งด้ ว ยยี่ ห ร่ า  กร ะ เ ที ยม
เครื่ อ ง เ ทศ เ ข้ ม ข้ น  แล ะพริกแห้ ง ใ น เนย ใ ส ร้อน  ๆ

THB 180

S p i c e d  m i x e d  v e g e t a b l e  c u r r y ,
f l a v o r f u l  a n d  a r o m a t i c ,
b e s t  w i t h  r i c e  o r  n a a n .

ชี สพ านี ร์ย่ า งหมั ก เ ค รื่ อ ง เ ทศ  เ คี่ ย ว ใ นซอสม าซ าล่ า
เ ข้ ม ข้ น  ทานคู่ ข้ า วบ าสม าติ ห รือน าน

C o t t a g e  c h e e s e  c u b e s
c o o k e d  i n  a  c r e a m y  t o m a t o
a n d  c a s h e w  g r a v y .

Y e l l o w  l e n t i l s  t e m p e r e d
w i t h  c u m i n ,  g a r l i c ,  a n d  r e d
c h i l i e s  i n  h o t  g h e e .

Slow-cooked black lentils with
cream and butter, rich and
flavorful, best with naan or rice.

P o t a t o e s  a n d  c a u l i f l o w e r
c o o k e d  i n  a  s e m i - d r y
s p i c e d  g r a v y .

ชี สป านี ร์หั่ น เ ต๋ า  ปรุ ง ใ นซอสม ะ เ ขื อ
เ ทศแล ะ เ ม็ ดม ะม่ ว งหิมพ านต์ เ ข้ ม ข้ น

แกงถั่ ว ด าล เคี่ ย ว  ใ นครีมแล ะ เ นย  รส เ ข้ ม ข้ น
หอมมั น  ทานคู่ น านหรือ ข้ า วบ าสม าติ

THB 280

THB 235

( ชาน่า มาซาล่า )
S p i c y  c h i c k p e a s  i n  m a s a l a
t a n g y  o n i o n - t o m a t o  g r a v y ,
g r e a t  w i t h  b h a t u r e  o r  r i c e .

P o t a t o  a n d  m u t t e r  c u r r y  i n
s p i c e d  g a r a m  m a s a l a  g r a v y ,  m i l d
a n d  f l a v o r f u l ,  b e s t  w i t h  r i c e  o r
r o t i .

A  s p i c e d  I n d i a n  l e n t i l  c u r r y ,
f l a v o r f u l  a n d  a r o m a t i c ,  b e s t
w i t h  r i c e  o r  r o t i .

G r i l l e d  s p i c e d  p a n e e r  s i m m e r e d
i n  r i c h  m a s a l a  g r a v y ,  b e s t  w i t h
b a s m a t i  r i c e  o r  n a a n .

แกงถั่ ว ชิ กพี ร สจั ด จ้ า น ใ นซอสม ะ เ ขื อ เ ทศแล ะหั ว หอม
เปรี้ย วนิ ด  ๆ  ทานคู่ บ าตู เ ร่ท อดกรอบหรือ ข้ า วบ าสม าติ

แกงมั นฝรั่ง แล ะถั่ ว ลั น เ ต า ใ นซอสม าซ าล่ า  รสกลมกล่ อม
ท านคู่ ข้ า วบ าสม าติ ห รือ โ รตี

แกงถั่ ว ร วมส ไตล์ อิ น เ ดี ย เ หนื อ  หอม เครื่ อ ง เ ทศ
รสกลมกล่ อม  ทานคู่ ข้ า วบ าสม าติ ห รือ โ รตี

THB 200

THB 200

THB 235

THB 250

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens



Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

B u t t e r  C h i c k e n

M u t t o n  V i n d a l o o

C H I C K E N  V i n d a l o o

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

C h i c k e n  T i k k a  M a s a l a

M u t t o n  R o g a n  J o s h

C L A S S I C  M A I NN O N - V E G
( บัตเตอร์ ชิกเก้น ) ( ชิกเก้นติกก้า มาซาล่า )

( มัททั่น โรแกน จอช )

( มัททั่น วินดาลู )

( ชิกเค้น วินดาลู )

B o n e l e s s  b a r b e c u e d  c h i c k e n  c o o k e d
i n  a  c r e a m y  t o m a t o  a n d  b u t t e r
g r a v y .  A  D e l h i  o r i g i n a t e d  c l a s s i c ,
o f t e n  c o n s i d e r e d  t h e  f a c e  o f
N o r t h  I n d i a n  c u i s i n e . )

B o n e l e s s  b a r b e c u e d
c h i c k e n  s i m m e r e d  i n  a  t h i c k
o n i o n  a n d  t o m a t o  m a s a l a .

Tender mutton cooked in a rich
Kashmiri-style red gravy served
with basmati rice.

A spicy Goan curry made with tender
mutton, aromatic spices, and vinegar.
Rich, hot, and slightly tangy, served
with basmati rice.

A spicy Goan curry made with tender
CHICKEN, aromatic spices, and vinegar.
Rich, hot, and slightly tangy, served
with basmati rice.

ไ ก่ บ า ร์บี คิ ว เ นื้ อ แน่ น ไ ร้ก ร ะดู ก  ปรุ ง ใ นซอสม ะ เ ขื อ
เ ทศครีมแล ะ เ นย  ( เ มนู ต้ นตำ รับ จ าก เดลี  ถื อ เ ป็ น
จ าน เ อกลั กษณ์ ของอ าห า รอิ น เ ดี ย เ หนื อ )

ไ ก่ บ า ร์บี คิ ว เ นื้ อ แน่ น ไ ร้ก ร ะดู ก  เ คี่ ย ว ใ นซอส
ม าซ าล่ า ม ะ เ ขื อ เ ทศแล ะหั ว หอม เ ข้ ม ข้ น

เ นื อ แก ะนุ่ ม ๆ  เ คี่ ย ว ใ นซอสแดงสู ต ร เ ฉพา ะ
เ ข้ ม ข้ นส ไตล์ แคช เมี ย ร์  คู่ กั นกั บ ข้ า วบ าสม าติ
นุ่ ม หอม

แกงแก ะอิ น เ ดี ย รสจั ด จ้ า นแล ะ เ ข้ ม ข้ นแบบกั ว  ทำ จ าก
เนื อ แก ะ เ คี่ ย วกั บ เ ค รื่ อ ง เ ทศแล ะน้ำ ส้ ม ส ายชู  ใ ห้ ร ส
เผ็ ด ร้อน  เ ป รี้ย วนิ ด  ๆ  คู่ กั นกั บกั บ ข้ า วบ าสม าติ นุ่ ม หอม

แกงแก ะอิ น เ ดี ย รสจั ด จ้ า นแล ะ เ ข้ ม ข้ นแบบกั ว  ทำ จ าก
ไก่ แก ะ เ คี่ ย วกั บ เ ค รื่ อ ง เ ทศแล ะน้ำ ส้ ม ส ายชู  ใ ห้ ร ส
เผ็ ด ร้อน  เ ป รี้ย วนิ ด  ๆ  คู่ กั นกั บกั บ ข้ า วบ าสม าติ นุ่ ม หอม

THB 280
THB 280

THB 550

THB 550

THB 280

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens



VEG COMBO set 2
        > Dal Tadka
       แกงถั่วดาล

        > Paneer Tikka Masala
       ชีสปานีร์ย่างในแกงมาซาล่า

        > Rice or Naan
       ข้าว หรือ แป้งนาน

        

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > indian fresh Salad
        สลัดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

        > Gulab Jamun
        กุหลาบจามุน ขนมอินเดียแป้งนุ่มชุ่มน้ำเชื่อมหอมหวาน

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

THB 280

VEG COMBO set 1
        > Paneer Makhani
        แกงชีสปานีร์

        > Rice or Naan
        ข้าว หรือ แป้งนาน

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > indian fresh Salad
        สลัดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

THB 199

Combo / Thali
Vegetarian

With Rice With Naan

With Rice With Naan

THB 280

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge



papadum
แป้งปาปาดัม

Dal Makhani
ดาล มาคานี่

Paneer Makhani
ปานีร์ มาคานี่

OR chana masala
หรือ ชาน่า มาซาล่า

Naan
แป้งนาน

2 Pieces of paneer tikka
ชีสปานีร์ย่าง 2 ชิ้น

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

VEG COMBO Set 3
THB 359

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

basmati rice
ข้าวบาสมาติ

Gulab jamun
กุหลาบจามุน

served with fresh indian saladเสิร์ฟพร้อมสลัด

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens

chutney
ชัตนีย์

Mango pickleมะม่วงดอง



NON-VEG set 2
        > Aloo Gobi
        อลูโกบี

        > Butter Chicken
        บัตเตอร์ชิกเก้น

        > Rice or Naan                                                                    
        ข้าว หรือ แป้งนาน

        

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > indian fresh Salad
        สลัดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

        > Gulab Jamun
        กุหลาบจามุน ขนมอินเดียแป้งนุ่มชุ่มน้ำเชื่อมหอมหวาน

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

THB 280

NON-VEG set 1
        > Chicken Tikka Masala
        ชิกเก้นติกก้ามาซาล่า

        > Rice or Naan
        ข้าว หรือ แป้งนาน

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > indian fresh Salad
        สลัดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

THB 250

Combo / Thali
Non-Vegetarian

With Rice With Naan

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens

With Rice With Naan

THB 320



papadum
แป้งปาปาดัม

Gulab jamunกุหลาบจามุน

Butter Chicken
บัตเตอร์ชิกเก้น

Dal Makhani
ดาลมาคานี่

Naan
แป้งนาน

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

OR chicken tikka masala
หรือ ชิกเก้นติกก้า มาซาล่า

chutney
ชัตนีย์

mango pickleมะม่วงดอง

NON- VEG Set 3
THB 459

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Allergens

เสิร์ฟพร้อมสลัด

served withindian fresh salad

basmati rice
ข้าวบาสมาติ

2 Pieces of Chicken Tikka
ชิกเก้นติกก้า 2 ชิ้น



VEGAN MENU

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

SET VEGan 1เซ็ตอาหารวีแกน 1

     > Dal Tadka  
     > Rice or Naan
     > Papadum
     > indian fresh Salad

Set Vegan 3
เซ็ตอาหารวีแกน 3

     > Aloo Gobi

     > Mixed Dal

     > Chana Masala

     > Vegetable Pakora

     > Rice and Naan

     > PapadUm

     > indian fresh Salad

แกงมันฝรั่งใส่ถั่วลันเตา

แกงถั่วดาลหลากชนิด

แกงถั่วลูกไก่มาซาล่า

ผักรวมทอดกับเครื่องเทศปาโกร่า

ข้าว และ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผัก

แกงถั่วดาลเข้มข้น

ข้าว หรือ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผัก

SET VEGan 2เซ็ตอาหารวีแกน 2

     > Aloo mutter 
     > Mixed Vegetable Masala
     > Rice or Naan 
     > Papadum
     > indian fresh Salad

แกงมันฝรั่งใส่ถั่วลันเตา

แกงมาซาล่าผักรวม

ข้าว หรือ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผัก

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

เมนูวีแกนของเราปรุงจากผักออร์แกนิกปลอดสาร เคียงรสแท้อินเดียในทุกคำ
เสิร์ฟอย่างภาคภูมิใจ ภายใต้มาตรฐานความยั่งยืนของไอบิสเชียงใหม่

และ Green Key Hotel

THB 150 THB 699

Fresh from our own farm – handpicked by our chef.
ผักสดจากฟาร์มที่เราดูแลเอง…สู่จานอินเดียที่เชฟเลือกให้คุณ

Our vegan dishes are made with organic vegetables, free from chemicals, and full of Indian soul.
Served proudly under the sustainable spirit of Ibis Chiang Mai

And the Green Key Hotel program.

THB 250
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Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

Tandoori Rotiโรตีทันดูร์
Whole wheat flatbread baked  for a smoky finishedแป้งโฮลวีต อบร้อนในเตาทันดูร์ มีความหอมกรอบ
อันเป็นเอกลักษณ์

THB 60

Tandoori Butter rotiโรตีทันดูร์ทาเนย
Crispy roti coat in melted butterแป้งโรตีอบกรอบ ทาด้วยเนยฉ่ำๆ เพิ่มความหอมมัน

THB 75

Lacha Parathaลาชา พาราธา
Layered, flaky flatbread pan-cookedแป้งพาราธาแบบชั้น ผิวกรอบนอกนุ่มใน ย่างบนกระทะ

THB 75

Plain Naanแป้งนาน
Soft, fluffy white flour baked in a tandoor แป้งนุ่มฟูย่างในเตาทันดูร์

THB 60

Butter Naanแป้งนานกับเนย
Fluffy Naan coat in melted butterแป้งนานอบหอมกรุ่น เพิ่มความหอมมันด้วยเนยใส

THB 75

Butter GARlic Naanแป้งนานกับเนยกระเทียม
Fluffy Naan brush with garlic & Butterแป้งนานอบหอมกรุ่น เพิ่มความเข้มข้นด้วยเนยและกระเทียม

THB 80



  Plain Ric (Basmati)   
ข้าวบาสมาติ

Long-grain, fragrant,
fluffy rice.

ข้าวเมล็ดยาว หอม ร่วน นุ่ม

THB 80

Jeera Rice
ข้าวยี่หร่า

basmati rice tempered
with cumin seeds
ข้าวบาสมาติผัด
กับเมล็ดยี่หร่า หอม อร่อย

THB 90

Veg. Biryani
ข้าวเบอร์ยาห์นีผัก

basmati rice  slow-cooked
with vegetables 
and aromatic masala.
ข้าวบาสมาติหอมกรุ่น หุงช้าๆ
พร้อมผักและเครื่องเทศ

THB 250

Saffron Rice
(Turmeric)

ข้าวหญ้าฝรั่นและขมิ้น

Basmati rice cooked with
saffron and turmeric

ข้าวบาสมาติหุงกับหญ้าฝรั่นและขมิ้น

THB 120

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge
Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairyproducts.

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chicken Biryani
ข้าวเบอร์ยาห์นีไก่

basmati rice layered
with tender chicken,

slow-cooked with
spices.

ข้าวบาสมาติเนื้อนุ่มเรียงชั้น
กับไก่หมักเครื่องเทศดั้งเดิม

THB 300

MUTTON Biryani
ข้าวเบอร์ยาห์นีแกะ

basmati rice layered
with Mutton, slow-
cooked with spices.
ข้าวบาสมาติเนื้อนุ่มเรียงชั้น
กับแกะหมกเครื่องเทศดั้งเดิม

THB 450

Basmati Rice

Basmati Rice has been cultivated for centuries in India and Pakistan. Known as
the “King of Rice,” it is prized for its unique fragrance and light, fluffy texture

— the perfect companion to authentic curries and Indian dishes.

ข้าวบาสมาติ เป็นข้าวเมล็ดยาวที่ปลูกในอินเดียและปากีสถานมานับพันปี ขึ้นชื่อเรื่องกลิ่นหอมเป็น
เอกลักษณ์และเนื้อสัมผัสร่วนเบา ถือเป็น “ราชาแห่งข้าว” ที่นิยมเสิร์ฟคู่กับแกงและอาหารอินเดียแท้



Gajar ka halwaขนมพุดดิ้งแครอท
Sweet carrot pudding simmered with milk,
sugar, ghee, and nuts
พุดดิ้งแครอทเคี่ยวกับนม น้ำตาล เนย และถั่วต่างๆ

THB 120

drinks

lassi (sweet / salt)ลัสซี รสหวาน หรือ เค็ม
Traditional Indian yogurt-based drink
available in sweet or salted flavors.
เครื่องดื่มโยเกิร์ตปั่นแบบอินเดีย หอมสดชื่น 
เลือกได้ทั้งรสหวานหรือรสเค็ม

Mango Lassiลัสซี่มะม่วง
Creamy yogurt drink with ripe mango.
เครื่องดื่มโยเกิร์ตปั่นเข้มข้น ผสมมะม่วง

hot teaชาร้อน
Masala, Ginger or Cardamom
ชามาซาล่า, ขิง หรือ กระวาน

Gulab Jamunกุหลาบจามุน
Deep-fried balls from reduced milk,
soaked in sugar syrup.
ขนมลูกกลมทอดจากนมข้นในน้ำเชื่อมหวานหอม

THB 120

Jaljeeraจัลจีร่า
jeera drink with herbal and spices.
น้ำยี่หร่า มิ้นต์และเครื่องเทศสมุนไพร

THB 50

THB 75

THB 80

THB 150

dessert

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge




